
M E N Ú



N u e s t r a

HISTORIA

Gracias por visitar Pizzeria La Clásica, un lugar creado especialmente para que deguste las mejores pizzas en 

un ambiente familiar, relajado y acogedor.

La Clásica es la única pizzería en Latinoamérica que sirve las 5 variedades de pizzas más populares del 

mundo:  Clásica, Napolitana, Romana, Detroit y Deep Dish (Chicago Style).

Desde Italia, la cuna de la pizza, hasta las versiones españolas, americanas y argentinas, lo esencial es 

respetar las bases para una pizza de calidad: ingredientes frescos, masas bien fermentadas y una 

combinación perfecta de ingredientes.

Pizzería La Clásica nació en el año 2014 en el jardín del hogar de una familia salvadoreña. Fue su fundador 

Juan, el cual tenía como sueño hacer para su familia y amigos las mejores pizzas.

Se formó como pizzero en la Escuela Nacional de Pizzeros de España, en la Scuola Italiana Pizzaioli 

(Venecia) y en la Academia de Pizza Romana en Madrid.

Año 2015: Mes de noviembre se abre primer local en el centro de la ciudad de Santa Tecla, funcionando 

exclusivamente a domicilio (un horno, una moto y un teléfono)

Año: 2017: Se abre segunda sucursal en col. Escalón, San Salvador, funcionando como Domicilio y 

restaurante (5 mesas)

Año 2019: Apertura de restaurante Santa Tecla.

Año 2022:  Primera importación de harinas italianas del molino de 5 Stagioni, exclusivas para La Clásica.

El sueño de su fundador:  Llevar del horno a tu mesa la mejor pizza, en un ambiente familiar y acogedor.

PALMARÉS:

Reconocimientos entregados por la prestigiosa revista gastronómica REDFORK

Pizzeria No 1 de El Salvador.

2018,2019,2020,2021.  

Premio Nacional de Gastronomía

2020

 
Mejor Plato Urbano: Pizza Detroit Hudson Hornet

2021 

“Cuando se cocina para la familia se usan los mejores 

ingredientes y se hace con amor”

Algunos me dicen chef, yo les digo que soy pizzero. 

Desde la selección de cada uno de los ingredientes, la 

preparación de los diferentes tipos de   masa, la puesta 

a punto de los hornos hasta servir la pizza en la mesa. 

Hago lo que me gusta.  Bienvenidos a La Clásica.

Juan

Pizzeria
2018

El Salvador

Pizzeria
2019

El Salvador

Pizzeria
2020

El Salvador

Pizzeria
2021

El Salvador



E N T R A D A S S A N G R I A S  
 &  V I N O S

C E R V E Z A S

S O D A S  
A R T E S A N A L E S

B E B I D A S  
F R I A S

E N S A L A D A S

Pan con  a jo  

Bruschet tas

St rombol i

 -Clásicos: Sangria

Banfi Centine Toscana

Escoriguela Gascón Malbec

Navarro Correas Malbec

Ramón Roqueta Reserva

B&G Merlot

Copa de Vino tinto

Pilsener, Golden

Suprema

Corona

Stella

Michelob

Heineken

Manzana, fresa, maracuyá

 $35.00

 $35.00 

 $25.00 

 $25.00 

 $20.00  

   $4.00

 $2.00 

 $2.50  

 $3.00 

 $3.00 

 $3.00 

 $3.00

 $3.00 

 $2.00 

 $2.50 

 $2.00 

 $3.00 

 $2.50 

 $2.50 

 $2.50 

 $3.00 

 $2.00

 $2.00

 $1.75 

 $1.75

 $1.25

 $2.00

 -5 unidades

 -10 unidades

 -Mediterraneas:

Mozzarella y mantequilla con ajo.

 -Especialidad:

 -King:

Hongos, tocino, tres quesos y margarita.

Margarita, hongos o tocino.

Aceitunas negras y verdes, tomate 
cherry vinagre balsámico, aceite de
oliva, orégano, parmesano.

$3.50

$4.00

$5.00

 -Prosciutto y 
   arúgula:

Prosciutto, arúgula, aceite de oliva,
vinagre balsámico y parmesano. $6.00

 -Cherry y 
   arúgula:

 -Caprese:

Tomates cherries, arúgula, vinagre 
balsámico, aceite de oliva y parmesano.

Enrrollado de jamón, pepperoni, chile verde,

cebolla morada y mozzarella, acompañado

de salsa de tomate de la casa.

Nudi tos  
de  a jo

5 nuditos de pan sasonados con ajo

servidos sobre salsa de tomate, parmesano

y aceite de oliva.

Coyo l i tos

COYOLITOS

Bolitas de masa rellenas de queso mozzarella

Pan in i  
Romano

Jamón York, mortadella de morrones, 

tomates, pesto de albahaca, mozzarella

fresca.

Tomate, mozzarella fresca, albahaca, 

vinagre balsámico, arúgula y aceite de oliva.

 -Caprese y 
   burrata:

Burrata, tomate, albahaca,vinagre balsámico,

arúgula y aceite de oliva.

 -Mediterranea:Burrata, prosciutto, arúgula, tomate cherry,

aceitunas verdes y negras, vinagre balsámico

y aceite de oliva.

$5.00

$6.50

$6.50

$8.00

$7.50

$10.00

$12.00

$6.50
$10.00

$10.00

 -Litro

 -1/2 Litro

 -Copa

$12.00
$7.00

$4.50

Jugo de Naranja

Naranjada

Naranjada c/soda

Limonada

Limonada c/albahaca

Limonada c/soda

Limonada blue

Limonada fresa

Frozen ( mango, coco, fresa)

Horchata

Te helado

Soda lata

Salutaris Naranja

Agua Botella



Pan in i  Romano

I ta l i an  Meatba l l s

Jamón York, mortadella de morrones, 
tomates, pesto de albahaca, mozzarella
fresca.

Dos albóndigas al verdadero estilo italiano

 $6.00 

Spaguett i  &  Meatba l l s
Un clásico Italo - americano

 $10.00

Strombol i

Enrrollado de jamón, pepperoni, chile verde,
cebolla morada y mozzarella, acompañado
de salsa de tomate de la casa.

$6.50

$8.00

N U E S T R O S
E S P E C I A L E S



CLÁSICA.

La tradicional pizza redonda masa delgada. 
Tamaños familiar y personal.

DETROIT

 Pizza masa alta y orilla de queso mozzarella crocante. 
Originaria de Detroit USA.

CHICAGO DEEP DISH

 Nacida en Chicago USA. La fámosa pizza rellena de
 2.5 lbs de mozzarella.

ROMANA EN PALA

De Roma a El Salvador respetando la vieja escuela romana, 
la Pala Romana con 72hs de fermentación. Una pizza ligera 
y crocante… Una pizza para compartir.

NAPOLITANA

Respetando la tradición napolitana, hecha en horno napolitano a
800 grados F. Una masa suave y gourmet. Disponible viernes 
a domingo.

Todas nuestras pizzas estan hechas con harinas 

italianas 5 Stagioni hechas en hornos italianos 

con piedra refractaria.

N U E S T A S
P I Z Z A S

CLÁSICAS

DETROIT

CHICAGO 
DEEP DISH

ROMANA

ROMANA

NAPOLITANA



Clásicas:
$30.00

$36.00

$20.00

CHICAGO DEEP DISH

Fugazzeta

 La pizza mas famosa de La Clásica, rellena de 2.5 lbs
 de mozzarella en dos variedades.

 Una pizza Argentina, rellena de jamón y mozzarella,
 cubierta con una capa de cebolla, aceitunas verdes 
 y orégano.

$20.00

Stu�ed
Un clásico americano, rellena de jamón, peperoni, 
cebolla morada, chile verde, salsa de tomate
y mozzarella.

 Pepperoni, Chile verde, cebolla, mozzarella
 y salsa de tomate.

California:  Pepperoni, jamón, hongos, aceitunas negras,
  chile verde, cebolla, mozzarella y salsa
  de tomate.

P I Z Z A S  R E L L E N A S



Pepperon i

Pepperoni, salsa de tomate 
y mozzarella.

$9.00

Jamón
Jamón, salsa de tomate y mozzarella

$9.00

Jamón

(Dispon ib le  v ie rnes  a  domingo)

Jamón, salsa de tomate 
y mozzarella

$9.00

Brook lyn

Pepperoni, hongos,  salsa de tomate, 
mozzarella, parmesano  y orégano.

$9.00

$9.00

Margar i ta

Salsa de tomate, mozzarella
y albahaca.

$9.00

Margar i ta

Salsa de tomate, 
mozzarella y albahaca.

$9.00

Medi ter ranea

Salsa de tomate, hongos, tomate cherry,
aceitunas verdes y negras, albahaca 
y mozzarella

Fu l l  Meat

Pepperoni, jamón, tocino ahumado, 
salchicha It, mozzarella y salsa de tomate.

Medi ter ranea
Salsa de tomate, hongos, 
tomate cherry, aceitunas 
verdes y negras, albahaca 
y mozzarella.

$9.00

P I Z Z A S  C A L Z O N E S

CALZONE NAPOLITANO

CALZONE CLÁSICOS

$11.00

Cal i forn ia
Jamón, pepperoni, tocino, cebolla, 
chile verde, piña, aceitunas negras, hongos, 
salsa y mozzarella.

$11.00

CLÁSICO NÁPOLITANO



P I Z Z A S  C L Á S I C A S

 Y  R O M A N A S  

$12.00 

$15.00 

$12.00 

$18.00 

 $8.00 

 $8.00 

 $8.00 

 $10.00  

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $40.00  

 $15.00 

 $15.00 

 $15.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $18.00 

 n/a 

 n/a  

 $40.00 

 $40.00 

  $20.00 

  $20.00 

8 porciones 8 porciones
Familiar Personal

16 porciones
Familiar

8 porciones
Duo

C l á s i c a s R o m a n a s

 Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella

T R A D I C I O N A L E S

Jamón
Jamón.

Hongos
Champiñones

Pepperon i
Pepperoni

Super  Pepperon i
Mucho pepperoni

Servida sobre una base de salsa bechamel y Mozzarella.

B E C H A M E L

Chicken  Bechamel
Pollo, hongos, tocino, ajo

Amore  en  bechamel
Camarones, cangrejo, loroco

  $14.00 

 $14.00 

 $15.00 

 $9.00 

 $9.00 

 $10.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $18.00 

Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella

E S P E C I A L I D A D

Hawai iana
Jamón y piña

Brook lyn
Pepperoni, hongos, parmesano, oliva 
y orégano

Chicken  Bacon Ranch
Pollo rostizado, tocino ahumado, aderezo
ranch, pimienta y ajo.



8 porciones 8 porciones
Familiar Personal

16 porciones
Familiar

8 porciones
Duo

C l á s i c a s R o m a n a s

8 porciones 8 porciones
Familiar Personal

16 porciones
Familiar

8 porciones
Duo

C l á s i c a s R o m a n a s

 $16.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $9.00 

 $10.00 

 $10.00 

 $10.00  

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $18.00 

Hongos  y  toc ino
Hongos y tocino ahumado

Fu l l  Meat
Pepperoni, jamón, tocino ahumado, 

salchicha italiana

Texas  John
Pepperoni, tocino ahumado, chile verde, 

jalapeño, salchicha italiana.

Cal i forn ia  C lub  
Jamón, pepperoni, tocino, hongos, cebolla,

chile verde, aceitunas y piña

Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella

V E G E T A R I A N A S

 $12.00 

 $12.00 

 $12.00 

 $15.00 

 $16.00 

 $8.00 

 $8.00 

 $8.00 

 $8.00 

 $10.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $30.00 

 $15.00 

 $18.00 

 $15.00 

 $18.00 

 $18.00 

Margar i ta
Albahaca, parmesano y oliva.

Regina  Margar i ta
Tomate cherry, albahaca y oliva.

New York  Cheese

Medi ter ranea

Cheddar y parmesano

Hongos, cherries, aceitunas verdes, 

negras, albahaca

Hongos  Sa lva jes
Hongos, queso azul, parmesano, 

miel de abeja y oliva ( NO SALSA )

Servida sobre una base de salsa de tomate y mozzarella

E S P E C I A L I D A D



Servidas sobre una base de salsa de tomate y mozzarella

P R E F E R I D A S  

D E L  C H E F

 $15.00 

 $18.00

$20.00 

 $18.00 

 $18.00 

 $20.00 

 $20.00 

 $22.00 

$9.00 

$12.00

$12.00 

 $10.00 

 $10.00 

 $12.00 

 $10.00 

 $12.00 

 $30.00 

 $30.00

$40.00 

 $30.00 

 $40.00 

 $40.00 

 $40.00 

 $40.00 

  $18.00 

  $18.00

 $20.00 

  $18.00 

 $20.00 

 $20.00 

 $20.00 

 $20.00  

Bosca io la
Chorizo Pamplona, hongos, cebolla 
morada, chile en hojuela.

Amore
Camarones, cangrejo, loroco

Kr is ten : (No Sa lsa)
Camarones, hongos, mozzarella, ricotta,
pesto de albahaca y aceite de oliva.  

Nostra  Re ina
Chorizo Pamplona, cebolla morada, 

tomate cherry, tocino ahumado, pasas

Chis tor ra
Chistorra, hongos, perejil.

Butcher
Prosciutto, pepperoni, salami alemán, 

chorizo Pamplona, tocino ahumado, 

salchicha italiana

Fros inone
Prosciutto, cherries, arúgula, balsámico, 

parmesano y oliva.

Anchoas
Anchoas, aceitunas negras.

KRISTEN

8 porciones 8 porciones
Familiar Personal

16 porciones
Familiar

8 porciones
Duo

C l á s i c a s R o m a n a s



R O M A N A S  D E L

 E M P E R A D O R  

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

 $45.00 

  $22.00 

 $22.00 

 $22.00 

 $22.00 

 $22.00 

 $22.00 

 $22.00 

 $22.00  

MONTANARA
Prosciutto ,hongos,  burrata, albahaca fresca  y aceite de trufa.

PALERMO
Prosciutto,hongos, gorgonzola, mozzarella,  burrata y miel 
de abeja

LOROCOTONDO
Salsa bechamel, loroco, tocino ahumado, cebolla morada, 
mozzarella, ricotta.
 

MAR Y T IERRA
Salsa bechamel, camarones, cangrejo, tocino ahumado, cebolla

morada, perejil, mozzarella y parmesano.

DOMUS ROMANA:
Gorgonzola, mozzarella fresca, parmesano , nuez moscada, 

pistachio, chile flakes, miel de abeja.

GRANMA
Salsa de tomate, Salami Pamplona, pepperoni, flores de

pepperoni, mozzarella, ricotta, parmesano y albahaca en juliana.

ROMA
Salsa de tomate,  jamón, pepperoni, salchicha it, hongos, 
aceitunas negras, chile verde, cebolla morada y piña 

 ANCHOAS 
 Salsa de tomate, anchoas, tomate, mozzarella fresca, parmesano,

 albahaca fresca y aceite de oliva. 

16 porciones
Familiar

8 porciones
Duo

GRANMA DOMUS 
ROMANA:

MONTANARA



P O S T R E S

$3.50

$3.50

$8.00

$5.00

$5.00

$3.00

$3.00

$2.00

$2.00

Flan  de  Va in i l l a

Panna  Cotta  Fresas

Café  +  F lan

Café  Capuch ino

Café  +  Panna  Cotta

Café  Lat te

Café  Expresso

Café  Amer icano

Wrap de  Nute l la

FLAN DE VAINILLA

PANNA COTTA

WRAP DE NUTELLA


